
Langhe Arneis 
DOC 

CARATTERISTICHE TECNICHE

Denominazione: Langhe Arneis DOC

Comune: Treiso

Esposizione solare: Sud; Sud-Est

Superficie: 2,5 Ha

Resa vino per ettaro: 90,00 Hl

Vitigno: Arneis

Tipo di Allevamento: Guyot

Vinificazione: Le uve vengono raccolte a maturazione completa, 
rigorosamente scelte e avviate immediatamente alla vinificazione.

Affinamento: in acciaio per un periodo di 5 mesi circa.

Colore: Bellissimo giallo paglierino con riflessi verdolini appena 
accennati.

Profumo: Ampio, intenso, fruttato e floreale. Assai gradevole e molto 
persistente.

Gusto: Secco, ben strutturato e morbido; delicato ed elegante, 
è nobilitato da una lunga persistenza aromatica.

Cantina Pertinace
Località Pertinace, 2/5 - 12050 Treiso CN

t. 0173 442238 - f. 0173 442238 - pertinace@pertinace.it
pertinace.it

Piacevole vino bianco secco, fragrante e fruttato, ottenuto dalla vinificazione 
delle uve arneis provenienti dai nostri vigneti. E’ un vino di grande struttura, 
elegante e ricco. Ottimo come aperitivo, è ideale con gli antipasti e gradevole 
accompagnamento di primi e secondi piatti, carni bianche e pesce.

VINO BIANCO


